HIRSCHENWIRT

BAYERISCH

TAGESSUPPE 5
KLEINER SALAT 5.
FLEISCHPFLANZERL 12.
mit Kartoffelsalat
OCHSENROSTI 13
geschnetzelte Ochsenbrust

mit Zwiebeln, Ei und Majoran
angebraten, dazu Bratkartoffeln
CHAMPIGNON 13

SCHNITZEL

natur gebrates Schweineschnitzel

in Champignonsofie, dazu Spatzle

SCHWEINESCHNITZEL 13

paniertes Schweineschnitzel

mit Pommes Frites

CORDON BLEU 16.

gefiilltes Schweineschnitzel mit
Kase und gekochtem Schinken,
dazu Kartoffelsalat

JURATOPF 16.

Schweinefiletmedaillons auf
Spdtzle, mit Champignonsofie und
Emmentaler tberbacken

ROMERSPIESS 17
Lendchen vom Rind und Schwein in
PfeffersoB3e, dazu Gemiise und

Farmerkartoffeln

HIRSCHGULASCH 18.

mit Krdutersemmelknédel, dazu
Preiselbeeren und Marktgemiise

WIENER SCHNITZEL 21.

Kalbsschnitzel mit Kartoffelsalat

und Preiselbeeren
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BROTZEIT

EIN SAURER ZIPFEL 8
PAAR SAURE ZIPFEL 1.

frische Bratwurst im Essig-
Zwiebelsud, dazu Brot

EINE BRATWURST 8.
PAAR BRATWURSTE 1.

frische Bratwurst mit

wiirzigem Sauerkraut, dazu Brot

HAUSGEMACHTE
FLEISCHSULZE
mit Brot

Kése mit Zwiebeln in Essig

& Ol, dazu Brot

BAYERISCHER 9
WURSTSALAT

Wurst mit Zwiebeln in Essig &

Ol, dazu Brot

SCHWEIZER 10
WURSTSALAT
Wurst mit Kése und Zwiebeln

in Essig & Ol, dazu Brot

STRAMMER MAX 11.

Rohschinkenstreifen auf
Butter-Senf-Brot mit
2 Spiegeleiern

Beilagendnderungen sind méglich fir 1 €.

Sie kénnen die meisten Gerichte als kleine Portion bestellen:

Preis minus 2 €.

10.
mit Bratkartoffeln 12.

ROMADUR 9.
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RIB EYE STEAK FISCH

DURCHWACHSEN/FETTANTEIL FORELLENZUCHT LANG,
AUS BAYERISCHER AUFZUCHT REGELMANNSBRUNN
200 GRAMM MEDIUM 19.00 € FORELLE MULLERIN 20.50 €

vom Grill, dazu Salzkartoffeln

300 GRAMM MEDIUM 22.00 €

dazu Kréauterbutter, 2.00 € SAIBLINGSFILET 22.00 €
PfeffersoBBe oder Schmalzzwiebeln auf Zitronen-Parmesan Linguine,

dazu Rucola
dazu Pommes Frites, 5.00 €

Farmerkartoffeln, Bratkartoffeln,

Marktgemiise oder Salat

SALATTELLER MIT 16.50 €
ENTRECOTESTREIFEN

dazu Wei3brot

ALTMUHLTALER LAMM
SCHAFEREI EICHHORN, SCHERNFELD

LAMMBEUSCHERL 14.00 € LAMMBRIES 17.50 €
saures Liinger| und Herz serviert auf Linguine in

mit Kradutersemmelknodel Rieslingsofie

LAMMLEBER 18.50 € LAMMROLLBRATEN 19.50 €
VOM GRILL mit Krdutersemmelknoédel, dazu

mit Schmalzzwiebeln und Preiselbeeren und Marktgemiise

Bratkartoffeln, dazu Marktgemiise

GESCHNETZELTE 18.50 €
LAMMLEBER

in cremiger Pfifferlingsofie,
dazu Spétzle und Marktgemiise

Beilagenénderungen sind méglich fir 1 €.
Sie kénnen die meisten Gerichte als kleine Portion bestellen: Preis minus 2 €.



VEGETARISCH

KASESPATZLE

Spétzle mit Emmentaler und

11.90 €
Schmalzzwiebeln

KNODELROSTI
geschnetzelte Kartoffelknsdel

11.90 €

mit Ei, Zwiebeln und Majoran

LINGUINE
AGLIO E OLIO

mit Kirschtomaten und Parmesan

12.50 €

SPINATKNODEL

in zerlassener Butter,

13.90 €

mit Parmesan und Pinienkernen

VEGAN

HUMMUSTELLER

hausgemachter Hummus und
rote Beete Dip, dazu Pitabrot

11.50 €

BARLAUCHLINGUINE

mit Pinienkernen

12.50 €

CHAMPIGNONS

gebackene Champignons mit

13.00 €

veganer Remoulade und Pflicksalat

BLUMENKOHL- 14.50 €

SCHNITZEL

mit veganer Remoulade und Pflicksalat

FUR UNSEREN KLEINEN GASTE

PORTION 5.00 € SPATZLE 5.00 €
POMMES FRITES MIT BRATENSOSSE
LINGUINE MIT BUTTER, 7.50 € EIN SPINATKNODEL 7.50 €
PARMESAN UND IN ZERLASSENER
KIRSCHTOMATEN BUTTER, MIT PARMESAN
KINDERSCHNITZEL 8.50 €
MIT POMMES FRITES

Liebe Gaste,

sofern Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter. Unsere
Allergen-Speisekarte gibt lhnen Auskunft iiber die in den Gerichten enthaltenen Allergenen Zutaten.



